Zarzqgdzanie sieciq lokali gasironomicznyc@

System GaH jest tez przygotowany do wykorzystywania przez firme posiadajqcq sieé lokali gastronomicznych, zarzgdzanych
centralnie. Pozwala zarzgdowi analizowaé dane z catej sieci oraz efektywnie zarzqdzaé sprzedazq i kosztami, wykorzystujgc
tgcza internetowe i mechanizmy automatyczne| wymiany danych.

W wersji minimalnej, do kontroli same| sprzedazy, wystarcza modut GaH Administrator w centrali i GaH Administrator wraz
z kasami w lokalach. Jezeli potrzebna jest szczegdtowa kontrola ilosciowa i kalkulacja kosztéw, mozna dotqgczyé do systemu
centralnego modut recepturowy oraz modut magazynowy.

Przeptyw informacji w sieci lokali:

* w centrali zaktadane sq asortymenty, receptury, menu i cenniki, ktére nastepnie rozsytane sq do sieciowych lokali gastro-
nomicznych,

* z lokali przekazywane sq dzienne obroty w poszczegdlnych punktach sprzedazy,

* okresowo z lokali przesytane sg dane magazynowe,

* w centrali mozna sporzqdzad raporty sprzedazy i analizowaé koszty w skali catego przedsiebiorstwa, a takze w rozbiciu na
poszczegdlne punkty sprzedazy.

Mozliwy jestinny schemat organizacyiny, zaktadajqcy zwiekszenie kontroli zuzycia surowcédw poprzez bardziej scentralizowane
prowadzenie ewidencji magazynowej. Wéwczas w lokalach sieciowych nie prowadszi sie stanéw magazynowych, a tylko
rejestruje dostawy i spisy z natury i te dane, tylko o dostawach i remanentach, przesytane sq do centrali.
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GaH jest zintegrowanym systemem obstugi sprzedazy i produkcji, przeznaczonym w szczegélnosci dla lokali

gastronomicznych, obiektéw hotelowo-gastronomicznych oraz firm cateringowych. Sktada sie z sieci kas w punktach

sprzedazy oraz modutowego oprogramowania zarzgdzajgcego sprzedazq, produkcjg (obstuga receptur i magazynéw)

i rozliczeniami. Oprogramowanie zarzqdzajgce dziata na komputerach PC, jednostanowiskowo lub w sieci lokalnej.

Sprzedaz moze by¢ rejestrowana przy uzyciu:

* programu kasowego Kasa, dziatajgcego na specjalizowanych terminalach z ekranem dotykowym lub standardowych

komputerach PC z monitorem dotykowym lub zwyktym,

* kas fiskalnych Elzab,

* zdalnych bonownikéw kelnerskich (palmtopdw) z tqcznosécig radiowq.

Oprogramowanie dziata pod systemem
operacyjnym MS Windows, w sieci lokal-
nej lub na pojedynczym stanowisku,
wykorzystujgc  standardowy sprzet PC,
uzupetniony o specjalizowane urzgdzenia
do obstugi sprzedazy i zaméwien,
jak terminale z ekranem dotykowym
i czytnikiem kart, bonowniki kelnerskie
(palmtopy) z tgcznosciq radiowq, drukarki
bondw i rachunkéw, drukarki fiskalne,
szuflady na pienigdze, wagi, dozowniki
napojéw, modemy z wykrywaniem numeru
abonenta, itp.

System gromadzi dane o sprzedazy z kas
i zarzqdza nimi, rozlicza, raportuje, a takze
zarzqdza produkcjq — obstuguje receptury

i magazyny, rozlicza kuchnie i bary.

Moduty oprogramowania mozna sktadaé
w rézne konfiguracie, nabywaé i wdrazaé
osobno. Dzieki temu zaréwno zakres funkcji
jak i cena systemu mogq byé dostosowane do
rzeczywistych potrzeb klienta, uwarunkowan
finansowych i organizacyjnych. Sprzezenie sta-
nowisk Kasa z systemem hotelowym ReHot lub
RhPos pozwala na bezposrednie przenoszenie
na konta gosci hotelowych obcigzen z punktéw

gastronomicznych i sklepéw.



Gliowne funkcje systemu GaH:

Administrator

Podstawowy modut systemu GaH, zaktadanie punktéw sprzedazy,
produkgji i PLU, programowanie kas i odbiér dziennych obrotéw, podglgd
rachunkéw, tworzenie i edycja menu, dzienne i okresowe raporty sprzedazy
wg grup towarowych, punktéw sprzedazy, punktéw produkcyjnych.

Kasy

Bonowanie  potraw, towardw
i ustug, rézne cenniki/pozio-
my cenowe, storna i transfery,
dzielenie, fqczenie i przeka-
zywanie rachunkéw, rézne formy

ptatnosci, predefiniowane rabaty i narzuty, wydruk bonéw fiskalnych, rachunkéw,
faktur, raporty kasowe, kelnerskie, punktéw sprzedazy i produkcji. Tryb sprzedazy

Sprzedaz kurierska
Kartoteka odbiorcéw, identyfikacja telefonu

restauracyiny, barowy, sklepowy,
kasjerski, rezerwacja stolikéw,
graficzny widok sali.

Zdalne bonowniki kelnerskie
Kieszonkowy, zdalny terminal dotykowy
(palmtop) z tqcznosciq radiowq, zdalna
rejestracja i modyfikacja zaméwien gosci,
zdalne drukowanie bondéw, mozliwosé
pracy kilku kelneréw z jednym bonowni-
kiem, idealne do obstugi rozlegtych
obiektéw, ogrédkéw kawiarnianych lub
plazowych.

dzwonigcego klienta, zatozenie lub automatyczne wyszukanie danych

adresowych odbiorcy, wydruk zlecenia dla kuriera i rachunku dla klienta, rozliczenie kurieréw, statystyki sprzedazy.

Zestawy potraw

Definiowanie i sprzedaz zestawdw PLU, przydatne w ,fast-foodach”, pizzeriach, lub
ogdlnie do sprzedazy dan z wyborem sktadnikéw, np. doboru dodatkéw i suréwek na
etapie bonowania potraw.

Receptury

i kalkulacja

Kartoteka surowcéw, receptury
wyrobéw, dowolna gtebokosé
»zanurzenia” receptur, kalkula-
cja i rekalkulacja kosztu i cen
sprzedazy potraw, aktualizacja
cen kosztowych PLU, wydruk kart kalkulacyjnych, kontrola wptywu

sprzedazy na zuzycie surowcow.

Magazyny

Prowadzenie magazynéw w ce-

nach zakupu lub ewidencyjnych,

przychody, rozchody, przesunigcia, remanenty i korekty, rozchody surowcéw
na podstawie sprzedazy PLU i receptur, rozliczenie kosztéw surowcowych
produkgiji gastronomicznej (food-cost).

Rozliczenie szefa kuchni

Wyznaczanie wskaznika food-cost (rzeczywistego kosztu sprzedazy
w odniesieniu do przychodéw ze sprzedazy), ktéry pozwala na badanie
rentownos$ci punktéw sprzedazy, wykazywanie réznic miedzy planowanym
i rzeczywistym zuzyciem surowcow.

Rejestracja czasu pracy personelu

Rejestracja rozpoczecia i zakohczenia pracy, rejestracja rozpoczecia
i zakonczenia przerwy w pracy, zapis czaséw pracy personelu do bazy
danych, wydruk raportu czasu pracy personelu.

Edycja ekranéw kasowych

Definiowanie uktadu i koloréw przyciskéw PLU, stron menu ekranowego,
automatyczne lub reczne sortowanie PLU wg nazw lub reczne ustawianie
kolejnosci, bezposredni dostep do najczesciej uzywanych PLU dzieki
umieszczeniu ich na pierwszym ekranie.

Statystyki, analizy, wykresy

Statystyki okresowe obrotéw, wielowymiarowe, definiowalne
analizy, dostepne w postaci raportéw, eksportu do Excela
i wykreséw, ktére mozna drukowaé lub zapisywaé w postaci
plikéw graficznych.

Zywienie zbiorowe

Przygotowywanie catodziennego wyzywienia dla grup zorganizowanych
(turnusy sanatoryjne, wezasy wypoczynkowe, kolonie itp.) — ustalenie norm
kosztowych wyzywienia na dany positek lub caly dzien, wprowadzenie stan-
dardowych jadtospiséw, wprowadzenie obstugiwanych grup (terminy oraz
iloéci 0séb na kazdy positek), tworzenie planowanego wyzywienia na kazdy
dzien i dla kazdej z grup, zestawienie zapotrzebowania na surowce na dany
dzien lub okres.

Interfejsy

Karty klientéw

Karty klienta petnigce funkcje kart rabatowych, ptatniczych lub kredy-
towych, wykazy zakupionych przez posiadacza karty artykutéw i ustug,
ograniczanie asortymentu (np. wylgczenie alkoholu), rejestrowanie
obrotéw kart w systemie, blokowanie utraconych kart.

Kontrola realizacji zaméwien

Kontrolowanie stanu realizacji zaméwienia, informowanie o goto-
woéci potraw, podglgd receptur i blokowanie sprzedazy wyrobu
(np. w przypadku wyczer-

pania  zapaséw), historia

zaméwien i bondéw w postaci

raportu, mozliwo$¢ rezygna-

cji z kuchennych drukarek

bonowych.

Rezerwacja i recepcja

hotelowa RhPos

Rezerwacje na pokoje i typy

pokoi, recepcja z kartotekq

gosci i historig pobytéw, gra-

fik obtozenia hotelu, obstuga

gosci indywidualnych i grup, kasa z kredytem hotelowym, lista gosci sta-
tych, lista VIR, ,czarna lista”, wspétpraca z centralq telefoniczng.

Wspétpraca z dozownikami do napoi, wagami elektronicznymi, modemami identyfikujgcymi numer dzwonigcego (funk-
cja CLIP), kasami fiskalnymi Elzab oraz systemami finansowo-ksiegowymi.



